
CHEF DE PARTIE H/F - QUI POSSEDE UNE GRANDE AFFINITE POUR LA PATISSERIE 

Vous voulez rejoindre une équipe familiale et passionné par le métier ? 
Vous cherchez un travail dans une cuisine gastronomique où le Chef créer ses menus  
de la saison avec les produits de saison ? 
 
N’hésitez pas et postuler par info@restaurantlasalamandre.fr 
Nous sommes ravis de vous rencontrer. 
 
Description du poste 
Création de la carte suivant la saison en collaboration avec le Chef 
Respect des normes HACCP, du protocole des températures etc. 
Nettoyage des chambres froides et du poste journellement. 
 
Description du profil 
Vous possédez une parfaite connaissance des bases de pâtisserie. 
Expériences dans la cuisine gastronomique 
Un cuisinier curieux de découvrir une cuisine du monde fusionnée. 
 
Votre qualité principale : 
Passionné par le métier, créative, autonome, motivé 
Une bonne connaissance des normes hygiène 
 
Contrat : temps plein de 35h/ semaine en CDI ou CDD à débuter début décembre. 
 
Salaire :  selon votre profil 
 
Expériences recommandées 2+ ans 
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